RASSEGNA STAMPA

EXCELLENCE

IL SAPORARIO, LA NUOVA GUIDA FIRMATA PECORA NERA

E un gustoso accostamento di parole

e guide de quello del titolo di questa nuova guida

La Pecora Nera edita da La Pecora Nera, declinazione di
gusto e tempo, due elementi importanti
che scandiscono la tavola quotidiana della
Capitale. Divisa in sette fasce orarie, che
comprendono la colazione, il pranzo, la
merenda, I'aperitivo, la cena, fino a tardi e
a tutte le ore, & una sorta di bussola
gastronomica per i romani ma anche per i

turisti e, soprattutto, per i giovani, che

hanno bisogno di orientarsi nel mare
magnurm culinario dell'Urbe.

Sono proposte che non superano mai | 35

. .
£ e danno sempre |a garanzia del rapporto
| a po ra rI O qualitd‘prezzo  indicazioni  preziose
contenute in 250 pagine in cui si pud
Guida prafica della cifta scegliere tra pin di 400 locali: dai classici
dalla colazione al dopo cena ) i .
ristoranti e trattorie fino
Oltre 400 locali recensiti alFimprescindibile street food, passando
tuthi sotto § 35 euro per bistrot, pasticcerie, gelaterie, etnici e
cocktail bar. Un'ampia selezione di
location del gusto, frutto dello scrupoloso

lavoro anonimo di critici esperti, che

Romo hanno anche individuato 10 percorsi

2014/2015 cittadini composti  dai  lwoghi  pin

frequentati. Ogni posto & stato valutato
in base a criteri rigorosi e insignito
minimo di 1 pecora nera (simbolo della casa editrice) fino a un massimo di 5, a seconda della validita del locale; con delle mezze

pecore si & garantita una scala di voti pit che accurata.

Presentata 2 Roma, presso il Centro Servizi dei prodotti Tipici e
Tradizionali (sede dell’Azienda Romana Mercati), 2 un vademecum
unica nel sua genere, che riserva un'altra novita legata ai tanti locali
recensiti situati in Zone a Traffico Limitato. Un dato che ha portato [2
Pecora Mera, come ha spiegato il portavoce della casa editrice
Alberto Rossetto, “a stringere una partnership con CarZgo, il servizio
che permette di muoversi liberamente in ogni angolo della citta
grazie al noleggio di piccole auto, opportunitd segnalata in guida da

uno specifico simbolo™.

Il Saporario ha anche una versione meneghina, che applicaa Milano la
stessa filosofia del gusto capitolina, mission supportata dalla recente collaborazione con I'Ente Bilaterale Mazionale per il
Turismo. La guida (9,90 euro), dal comodo formato tascabile, si pud acquistare sul sito wwwi lapecoranera net ma anche nelle

migliori librerie, supermercati e negozi gourmet del Lazio.

di Clara Ippolito

ISaporario




